DESSERTS

COCKTAILS
Tar‘Teau suet IS BoodyCoasar : \
Créme brlee 3 Mojito classique | 202
Banana Foster 14§ Martini i
- UTronniert A
Gateau au fromage 58 Negroni Qﬁ\\?\\\ﬁ\\\\\\\:\\\ 022
Fondant au chocolat 16§ ‘ Daiquiri fraise %\\}\A\\N\ \ I
Aperol Spritz classique “‘\\ 0
CAFES SPECIALUN Espresso Martini
0ld Fashioned
Le Coureur des bois : 13§ Margarita (classique ou épicée)
Boisson & la créme d'érable et Whisky Le Coureur des Bois
Irlandais : Baileys et Whisky 138  LES SIGNATURES [
Espagnol: Tia Maria et Rhum brun 13S : _ " ‘ \ il
Brésilien: Tia Maria, Cognac et Grand Marnier 138 L T LI MS Chapeau Mel : I
soda au gingembre, sirop d'érable, 1 Pingtnoiret Gamay, e
Jus de me. Angostura et gingembre fais o Juremie Huchet France 2023+ 14§ 2\I\‘S g \
BREUVAGES Blbuiy E R Terre de Mistral, Cotes-du-Rhane, \\ el
sauce Worcestershire. Tabasco 148 ey Ferhras. France 2022 3S 208 585
Sangria (rouge ou blanche) 14$ Pichet39$ bl Tl L
Jus (pomme, ananas, orange et pamplemousse) bs _ ; L Corbinie Chiari
Lait 3 Le Bonaventure : Amermelade, vin mousseux. 158 _ RN 1 L :
Caft it et he " club soda, jus de pamplemousse et menthe Sanglovess, Italle 2022 B 208 585
CE;M;ECE; s Surfside : Gin Aperol aux raisins vers N Yoes Cuilleron, Les Vignes da Cate, i, il
- 43 Spicy Summer : Tequila Sour épicée 8BS Syrah, France 2023 \ 58S
Cazpuccinouu ongs 5 - : L - Ripasso Valpolicella Classico Superiore, - ' N
- 5 MOCKTAILS -\,,lil‘usep‘pe qupagnula, Italie 2021 - 699
Bl de café au 78 Saint-Emilion Grand Cru,
016 alE au it Dry July : Spritz fruits exotigues, Chateau Haut-Segottes, France 2017 g Al
sirop de Yuzu etvananas 29 VINS ROSES .
L Oasis : Fizz fraises et lavande ‘ 2§ Pt e o Prveoe B B
Lo T IR Dupéré-Barrera, France 4§ 21§ 80§
BIERES EN I'UI *IGP Gard Rosé Buti Nages. France IS 188 498
PTCARIBOU  1202:9$ 200z:12 Pichet: 32 S
BULLES \% % \ ;
NG L Spr R Montmartre Blanc desBlancs Brut, ‘ _ AV ENVTID D
BIERES EMBOUTEILLELES s it 5S 458 BONA) I\ ,I LRE
Importées 93 Cuvée Charles Brut, Charles Collin, e ALEDA S
Canadiennes 73 Champagne, France : 0S

Taxes en sus



Au ceeur de a vie gourmande de Bonaventure, notre restaurant s'est forgé une clientéle fidéle grace & son engagement sans faille
envers la qualité, qu'il sagisse de produits d origine irréprochable ou de fruits de mer reconnus pour leur fraicheur exceptionnelle.
Notre Chef Marc-André Gosselin sassure que dans chaque plat, lart culinaire se marie avec les saveurs gourmandes.
transformant les ingrédients de saison en plats signatures savoureux et uniques.

EXCLUSIVEMEN'T
2 A BONAVENTURE
Lexpérience est rehaussée par une équipe de service réputée pour sa chaleur, son attention et son professionnalisme, qui veille
ace que chaque visite soit & la fois simple et mémorable.

Bienvenue au KANO et bon appétit |

MAC AND CHEESE AU CANARD CONFIT
Cuisse de canard confite sur macaroni au gruyére
et cheddar vieilli

COTES LEVEES MAISON A LARGOUSIER
Servies avec [gumes du jardin et
grelots confits ou frites et salade de chou

Demie
Complete
- " - ” POITRINE DE POULET MANCHONNEE A LA COREENNE
PLATS PRINCIPALUNX Purée de courge. légumes du jardin,
grelots confits et sauce Epicée
PIZZA MARGHERITA 248 SALADE MARIE-ROSE DE CREVETTES AU BRANDY
Sauce tomate, pesto, tomates cerises, bocconcini, mozzarella et roguette Demi-livre de crevettes nordiques, mayonnaise rosée
CHAUDREE DE LATABLE DU CAPITAINE au brandy. ciboulette et salade du jardin
Crevettes, saumon, pétoncles et moules 2693 BAVETTE DU MARCHE
B SURGER 294 Beurre Maitre d'htel, servie avec [Bgumes du jardin
ENTREES Beeuf, bacon, laitue, tomate, cornichon, fromage cheddar, egrelts conis ou fies et salade de choy
oOTAGE DU JOUR 08 CLETAN MARINE SUR KIVCH! MAISON 95 mayonnaise épicée, servi avec frites NOIX DE ST-JACQUES AU PERNOD
CHAUDREE DE LA TABLE DU CAPITAINE 8 SALADE D'EPINARDS AUX CAJOUS 78 LINGUINE AUX CREVETTES 348 PT” Ir? Edemgﬂ”."';.a e crEme et a eod
CALMARS 19§ ETPETITS FRUITS Créme dail, haricots verts, roquette et parmesan el eglmes du ardin
FROMAGE EN GRAINS FRIT 5 PILONS DE CANARD. 63 FISHN CHIPS 338
SALADE CESAR 6S EHFME R AGRUMES Morue, sauce tartare, caramel d'orange épicé, servi avec frites et salade de chou
E¥ira crevettes S CREPE AUX FRUITS DE MER GRATINEE 8BS
Extra poulet 48 COQUILLE DE LAMER 359

Pommes de terre, séhaste, crevettes nordiques, pétoncles,
homard, sauce au vin blanc et mozzarella, servi avec salade verte

TARTARE AUX DEUX SAUMONS 353
Vierdure, wonton frit, cornichons gherkins, oignons frits. servi avec frites
. FLETAN DE LA GASPESIE 383

Beurre de carotte, lentilles béluga et [egumes de jardin




